
Gruppenauswahlkarte
ab 15 Personen

Suppen

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Bierbrot € 6,50

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl € 5,90

Vorweg und Zwischendurch

Bierbrot
mit Humus-,  Thunfisch-  und Quarkdip

€ 5,90

Ofenfrische Laugenbrezel         € 2,90

Knackige Salate

Kleiner gemischter Salat mit Croutons € 5,90

„Fitness-Salat“, 
frische Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen und Früchten   

€ 15,90

0Alle unsere Salate werden mit Zitronen - Joghurtdressing  angemacht oder
gerne auch mit ABB-Senfvinaigrette

Maultaschen 
mit Gemüsefüllung, auf Waldpilzragout

€ 13,90

Kürbiskernröstis
auf würzigem Rahmspinat und cremiger Champignonsauce

€ 12,90

Matjessfilets „Hausfrauenart“                                       
mit Äpfeln, Gurken, Zwiebeln und Bratkartoffeln

€ 15,90



Brauhausmahlzeiten

„Himmel un Ääd“
gebratene Blutwurst auf sahnigem Kartoffelstampf, 
mit Schmorzwiebeln und Apfelkompott(4)(5)

€ 12,50

Putensteak
mit Champignonrahm, knusprigen Rösti 
und gemischtem Salat

€ 15,90

Ofenfrische Schweinshaxe
mit Sauerkraut (4,5) und sahnigem Kartoffelstampf € 17,50

Panierte Schweineschnitzel „Jäger Art“
mit Champignonrahmsauce, Pommes Frites 
und einem gemischten Salat

€ 15,90

Grünkohl „bürgerlich“
mit Mettwurst und Kasseler vom Grill  

€ 15,90

"Düsseldorfer Senfrostbraten"
Rumpsteak mit Senf,  Zwiebeln und Sauce Hollandaise 
überbacken, dazu Bratkartoffeln  und ein gemischter Salat

€ 23,90

Pfeffersteak
Rumpsteak mit Pfeffersause, Bratkartoffeln 
und ein gemischter Salat

€ 23,90

Rheinischer Sauerbraten
mit Rosinensauce, Apfelrotkohl(4,5) und Kartoffelklöße

€ 17,90

Deftiger Hirschgulasch
mit Sauerrahm, Apfelrotkohl(4,5) und Butterspätzle

€ 17,90

Dessert

Cappuccino - Eis 
mit Schokoladensauce und Sahne

€ 6,90

Warmer Apfelstrudel 
mit Vanillesauce und Sahne

€ 5,90

Schokoküchlein 
mit eingeweckten Schattenmorellen und Sahne) 

€ 6,90

                                                 1=Süßungsmittel 2=Phospat 3=Geschmacksverstärker 4=Antioxidationsmittel
                                                          6=coffeinhaltig 7=Farbstoff  8=Benzoensäure 5=Konservierungsstoffe

           Bei Fragen zu Allergenen in unseren Speisen und Getränken, sprechen Sie uns bitte an

Ofenfrische Gänsegerichte

Knusprige Gänsekeule € 28,00     Knusprige Gänsebrust  € 29,00       

Zu unseren Gänsegerichten servieren wir Ihnen Gänsejus, 
Apfelrotkohl(4,5), Kartoffelklöße und einen Marzipanbratapfel 

Ganze Gans ( für 4 Personen) auf Vorbestellung   120,00 €
vorab Bierbrot mit Gänseschmalz


