
NIKOLAUSFEST IM HOF 
  Sonntag, 07.Dezember von 15:00-20:00 Uhr

Der Nikolaus kommt von 15-17 Uhr für die Kinder vorbei.
Wir singen gemeinsam Weihnachtslieder.

Verbringen Sie die vorweihnachtliche Zeit 
mit Freunden, Familie und Nachbarn 

mit Glühwein, Bier, Brezeln & Bratwurst bei uns im Hof.

GESCHENKETIPPS:

*2 Liter Siphon                                   
*Brauhaus Schlemmer- Gutschein                     

*5 Liter Partyfass                               

WEIHNACHTEN IM BRAUHAUS
am 25. & 26. Dezember ab 12 Uhr geöffnet

 

Für lockere & entspannte Weihnachtstage 
ohne stundenlanges Kochen Zuhause! 

31. DEZEMBER - 
SILVESTER MAL GANZ LEGER!

 Ob mit Kind & Kegel, Freunden oder 
der ganzen Familie. (bis 22:30) 

Reservieren Sie gerne rechtzeitig.

FAHRPLAN
Feiertags



JETZT IN DÜSSELDORF

OFENFRISCHE
GANSGERICHTE

KNUSPRIGE GÄNSEKEULE 39,50€

Zu unseren Gänsegerichten servieren wir Ihnen Gänsejus,
Apfelrotkohl, Kartoffelklöße und einen Marzipanbratapfel

39,50€

159,50€

KNUSPRIGE GÄNSEBRUST

GANZE GANS (FÜR 4 PERSONEN)
AUF VORBESTELLUNG*

Dazu servieren wir Ihnen Gänsejus, Apfelrotkohl,
Kartoffelklöße und Marzipanbratäpfel

*VORBESTELLUNG MINDESTENS 4 TAGE VORHER



 

1=Süßungsmittel 2=Phospat 3=Geschmacksverstärker 4=Antioxidationsmittel 

6=coffeinhaltig 7=Farbstoff 8=Benzoensäure 5=Konservierungsstoffen 

Bei Fragen zu Allergenen in unseren Speisen und Getränken, sprechen Sie uns bitte an 

 

 
 
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Bierbrot €   8,90 

 
Rinderbouillon mit Leberknödel und Bierbrot €   8,50 

 
 

Vorweg und Zwischendurch 
 
Bierbrot €   8,50 

mit Gewürzgurke und Gänseschmalz 
 
Ofenfrische Riesenbrezel €    4,90 

mit Butter €   5,50 
   

Gemischter Salat mit Croutons €   8,50 

  
„Fitness-Salat“ € 18,50 

frische Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen und Früchten 
 
Gratinierter Ziegenkäse € 16,90 

auf gemischten Salat, Rote Bete, Walnüssen und Senf-Dressing 
 
Spinatknödel mit Rucola und Parmesan € 16,90                                                            
auf Champignonrahmsoße 
                                   
Gebratene Maultaschen mit Sesam, € 16,90 

frische Blattsalate, Tomaten, Gurke 
 

Alle unsere Salate werden mit Zitronen - Joghurtdressing angemacht oder 
gerne auch mit ABB-Senfvinaigrette. 

 
 

Matjesfilets „Hausfrauenart“ € 18,50 

mit Äpfeln, Gurken, Zwiebeln und Bratkartoffeln 
 
Tranche vom gegrillten Lachs € 29,90 

mit Kräuterquark, knusprigen Bratkartoffeln und Blattsalaten 
 
 

Immer mittwochs solange der Vorrat reicht: 
 
Muscheln „Rheinische Art“ € 22,00 

im Wurzelgemüsesud mit Bierbrot und Butter 
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Brauhausmahlzeiten 
 
 
Krosse ½ Ente aus dem Ofen € 29,90 

mit Jus, Apfelrotkohl (4,5) und Klößen 

 
Leberknödel € 19,90 

auf Sauerkraut und sahnigem Kartoffelstampf 
mit Speckstippe 
 
Ofenfrische Schweinshaxe € 21,90 

mit Sauerkraut (4,5) und sahnigem Kartoffelstampf 
 
„Himmel un Ääd“ € 16,90 

gebratene Blutwurst auf sahnigem Kartoffelstampf, 
Schmorzwiebeln und Apfelkompott (4)(5) 

 

Düsseldorfer Currywurst von Schlösser € 14,90 
mit Pommes Frittes und Krautsalat  
 
Medaillons von der Putenbrust € 22,50 

mit Champignonrahm, Rösti und gemischtem Salat 
 
Paniertes Schweineschnitzel „Jäger Art“ € 19,90 

mit Champignonrahmsauce, Pommes Frittes und gemischtem Salat 
 
Veganes „Schnitzel“ (auf Pflanzenproteinbasis) € 20,90 
mit Pommes Frittes und Krautsalat  
 
Original „Wiener Schnitzel“ vom Kalb € 29,50 

mit Bratkartoffeln und hausgemachtem Gurkensalat 
 
„Düsseldorfer Senfrostbraten“ (220g, roh) € 29,90 

Rumpsteak mit Senf, Zwiebeln und Sauce Hollandaise überbacken, 
dazu Bratkartoffeln und gemischter Salat 
 
Deftiger Hirschgulasch € 25,90 

mit Preiselbeer-Birne, Apfelrotkohl (4,5) und Butterspätzle 

 
Grünkohl „bürgerlich“ € 17,90 

Deftiger Grünkohl mit Speck und Kartoffeln, 
dazu Mettwurst 
 
Brauhauspfanne € 29,90 

Medaillons von Pute, Schwein und Rind mit Kräuterbutter, 
dazu Speckböhnchen und Bratkartoffeln 
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Dessert 

 
Der Klassiker „Birne Helene“ 
mit Schokoladensauce und Vanilleeis € 8,90 
 
Apfelstrudel 
mit Vanillesoße und Sahne € 9,50  
 
American Cheesecake  
mit eingeweckten Waldbeeren € 8,90 
    
Weißes Nougat-Eis 
mit Krokant, Sahne und Schokoladensauce € 9,50 
 
 
 

Genießen Sie unsere Kaffeespezialitäten 
 
 
Café Creme € 3,40 
 
Milchkaffee € 4,20 
 
Cappuccino € 3,80 
 
Latte Macchiato € 4,20 
 
Espresso € 2,60 
 
Espresso doppelt € 4,00 
 
Tee (schwarzer-, Pfefferminz-, Früchte- oder Kamillentee) € 3,00 
 
                    


