
Vorspeisen & Brotzeit

Laugenbrezel – mit Butter
Pretzel – with butter

€ 3,50 / 4,50

Ofenfrisches Bierbrot mit Obazda, Frischkäse & Salzbutter
Freshly baked beer bread with Bavarian Obazda, cream cheese & salted butter

€ 9,00

Wurstsalat mit gepickelten roten Zwiebeln, Essiggurke & Bierbrot
Traditional Bavarian sausage salad with pickled red onions, gherkins & beer bread

€ 14,00

Eingelegter Hering mit Roter Bete, saurer Sahne & Senfsaat
Pickled herring with beetroot, sour cream & mustard seeds

€ 14,00

Gebratene Kräuterbratwurst mit Bierjus, Sauerkraut & Bierbrot
Pan-fried herb sausage with beer gravy, sauerkraut & beer bread

€ 17,00

Vesperbrett – Bergkäse, Brie, Pfefferbeißer, Schwarzwälder Schinken, eingelegtes 
Gemüse, Salzbutter & Bierbrot
Gerne zum Teilen
Snack platter – Swiss mountain cheese, brie, smoked sausage, Black Forest ham, 
pickled vegetables, salted butter & beer bread
Perfect for sharing

€ 25,00

Salate

Kleiner gemischter Salat mit Rohkost
Small mixed salad with seasonal crudités

€ 6,50

Brauhaussalat mit Blattsalaten, Wildkräutern & Rohkost
Brewery salad with leaf salads, wild herbs & seasonal crudités

€ 16,00

- mit Backhendl & Remoulade / with crispy fried chicken & remoulade + € 8,50
- mit Mushroots-Pilzbällchen / with Mushroots mushroom balls + € 6,50

Maultaschensalat mit schwäbischen Fleischmaultaschen, Blattsalaten & Rohkost
Maultaschen salad with Swabian meat Maultaschen, leaf salads & seasonal crudités

€ 19,50

Alle Salate wahlweise mit süßem Senfdressing oder Joh. Albrechts Joghurtdressing
All salads are served with either sweet mustard dressing or Joh. Albrecht’s yoghurt dressing

Selbstverständlich haben wir für alle Gerichte eine separate Information über die auszuweisenden Allergene.
Bitte sprechen Sie hierzu bei Bedarf den Service an!



Suppen

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kernen & steirischem Kürbiskernöl
Pumpkin cream soup with roasted pumpkin seeds & Styrian pumpkin seed oil

€ 7,50

Rinderbrühe mit schwäbischen Fleischmaultaschen & Schmelzzwiebeln
Beef consommé with Swabian meat Maultaschen & melted onions

€ 9,50

Hauptgänge

Kräuter-Käsespätzle mit würzigem Bergkäse & Röstzwiebeln
Herb-flavoured cheese spätzle with Swiss mountain cheese & crispy onions

€ 17,00

Spinatknödel mit Champignonrahmsauce & Bergkäse
Spinach dumplings with creamy mushroom sauce & Swiss mountain cheese

€ 20,00

Zweierlei Sellerie (geröstet & Püree) mit Pflaume & Haselnuss
Celery two ways (roasted & purée) with plum & hazelnut

€ 19,00

Gebratenes Lachsfilet mit Senfsauce, Kartoffelpüree & Blattsalaten
Pan-fried salmon fillet with mustard sauce, mashed potatoes & leaf salads

€ 32,00

Brauhaus Fish ’n’ Chips – gebackener Seelachs mit Erbsenstampf & 
hausgemachter Remoulade
Brauhaus Fish ’n’ Chips – fried pollock with french fries, mashed peas & homemade 
remoulade

€ 23,00

Hamburger Labskaus – Rinderbrust, Rote Bete, Kartoffeln, Essiggurke & 
eingelegter Hering
Hamburg Labskaus – minced beef brisket, beetroot, potatoes, gherkin & pickled herring

€ 23,00

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit frittierten Kapern, Zitrone & Preiselbeeren
Breaded pork escalope “Viennese style” with fried capers, lemon & lingonberries

€ 19,00

Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce
Breaded pork escalope with creamy mushroom sauce

€ 23,00

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Gurkensalat & Preiselbeeren
Vienna schnitzel (breaded veal escalope) with cucumber salad & lingonberries

€ 32,50

Alle Schnitzel wahlweise mit Spätzle, Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Pommes frites
All escalopes are served with a choice of spätzle, fried potatoes, potato salad or french fries

Selbstverständlich haben wir für alle Gerichte eine separate Information über die auszuweisenden Allergene.
Bitte sprechen Sie hierzu bei Bedarf den Service an!



Wiener Backhendl mit hausgemachter Remoulade, Kartoffel- & Gurkensalat
Viennese fried free-range chicken with homemade remoulade, potato salad & cucumber 
salad

€ 21,50

Spareribs vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein mit Weißkrautsalat, BBQ-
Sauce & Pommes frites
Spare ribs from Schwäbisch-Hällisch free-range pork with white cabbage salad, BBQ 
sauce & french fries

€ 27,00

Burger vom Angusrind
Brioche-Bun, geschmorte Zwiebeln, Essiggurken & Bio-Hofkäse vom 
Backensholzer Hof
Angus beef burger
Brioche bun, braised onions, gherkins & organic farm cheese from Backensholzer Hof

€ 17,00

- mit Pommes frites / with french fries + € 5,00
- mit Salat / with side salad + € 6,50

Krosse Schweinshaxe mit Kupferbiersauce, Kartoffelpüree, Sauerkraut & 
Röstzwiebeln
Crispy pork knuckle with copper beer sauce, mashed potatoes, sauerkraut & crispy 
onions

€ 24,90

Zwiebelrostbraten vom Weiderind mit Bierjus & Spätzle
Roast beef with onions from pasture-raised beef, beer gravy & spätzle

€ 32,50

Dessert

Warmer Apfelstrudel mit Mandeln, Vanilleeis & Schlagsahne
Warm apple strudel with almonds, vanilla ice cream & whipped cream

€ 9,00

Johannas hausgemachter Schokoladenkuchen mit Vorderwürze-Karamellsauce & 
Vanilleeis
Johanna’s homemade chocolate cake with beer wort caramel sauce & vanilla ice cream

€ 9,00

Hamburger Rote Grütze mit Vanillesauce & Haferkeksen
Hamburg-style red fruit compote with vanilla sauce & oat cookies

€ 8,00

Johannas hausgemachter Schokoladenkuchen mit Hamburger Roter Grütze 
(vegan)
Johanna’s homemade chocolate cake with Hamburg-style red fruit compote (vegan)

€ 9,00

Selbstverständlich haben wir für alle Gerichte eine separate Information über die auszuweisenden Allergene.
Bitte sprechen Sie hierzu bei Bedarf den Service an!


