
      

J O H. A L B R E C H T S    M I T T A G S K A R T E
Montag bis Freitag von 12.00  bis 16.00 Uhr

M I T T A G S   K L A S S I K E R    F Ü R    € 8,90

Hähnchengeschnetzeltes in Currysauce mit Reis
Chicken curry with rice

                                   Joh.Albrecht‘s Currywurst mit Pommes Frites und Krautsalat
                         Johannes Albrecht‘s curry sausage with french fries & white cabbage salad

  Nudeln in Spinat-Sahnesauce mit getrockneten Tomaten
      Pasta in a creamy spinach sauce with sun dried tomatoes

Kartoffelrösti  mit Ratatouille, Sourcream und Mozzarella überbacken 
                          potato hash brown topped with ratatouille and baked with mozzarella

    
      

S A L A T E,  V E G E T A R I S C H E S  &  S U P P E

 Kleiner gemischter Salat mit Senfdressing und Brezel-Croutons                     5,90
 Small mixed salad with mustard dressing and pretzel croutons

 Kartoffelrahmsuppe mit Wurstscheiben und Brauhausbrot                                             6,90
 Creamy Potato soup with sausage slices and baguette   

Hausgemachter Wurstsalat mit Gurken und Zwiebeln, Brauhausbrot & Butter    11,90
Homemade bavarian sausage salad with gherkins and onions, baguette & butter

„Käsespätzle“ mit Lauchzwiebeln, knusprigen Röstzwiebeln & frischen Blattsalaten  14,50      
             German noodles in cheese sauce with spring onions, crispy roasted onions & fresh salad

„Fitness-Salat“ mit frischen gemischten Blattsalaten, Senfdressing, Tomate,
              Gurke, marinierten Hähnchenbruststreifen, frischen Früchten & Brauhausbrot     15,90      

 „Fitness-Salad“,  Salad with fried chicken breast, mustard dressing & fresh fruit

„Brauhaus - Bowl“ - Rote Bete, knackiger Salat, gefüllte Weinblätter,                      
 Granatapfel, Cous-Cous, Falafel und Zitronen-Minz Joghurt                                          15,50      

             „Brauhaus-Bowl“ with salad, pomegranate, beetroot, 
 stuffed vine leaves, Cous-Cous, Falafel and lemon & mint joghurt

 Vegetarisches Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites                              15,50
 und einen kleinen Salat mit Senfdressing ( auf Pflanzenproteinbasis )     

              Vegetarian breaded schnitzel „Vienna style“ with french fries 
 and a small mixed salad with mustard dressing



H A U P T S A C H E N

Wildschwein Bratwurst mit Apfel-Rotkohl, Kartoffelpüree und Craftbeer-Sauce          10,90
Wild boar sausage with braised red cabbage, mashed potatoes & craft beer sauce

Acht Nürnberger Würstchen auf Sauerkraut mit Kartoffelpüree & Craftbeer-Sauce    10,90
Eight nürnberg sausages with sauerkraut, mashed potatoes and craftbeer sauce

Schweineschnitzel in der Brezelkruste gebraten mit Zitrone, Pommes Frites
und gemischtem Salat                                                                                                          14,90
Pork schnitzel fried in a pretzel crust with lemon, french fries and mixed salad

Paniertes Schweineschnitzel in der Brezelkruste gebraten mit Champignonsauce, 
Pommes Frites und gemischtem Salat                                                                               15,90
Pork schnitzel in a pretzel crust with mushroom sauce, french fries and mixed salad

„Joh.Albrechts Brauerplatte“ mit Rostbratwürstchen, Hamburger Kochwurst,                  
Regensburger Würstchen, Weißwurst, Sauerkraut, Kartoffelstampf und Senf             17,50
”Brewers Platter” Nürnberg sausages, smoked sausage, regensburger sausage,
 white sausage, sauerkraut, mashed potato and mustard

"Kupferbiergulasch"  vom Rind mit Apfelrotkohl und Kartoffelpüree                               17,90
Beef and ale stew with braised red cabbage with apples and mashed potatoes 

Ofenfrische Schweinehaxe mit Krautsalat und Brezel                                                      18,50
Grilled pork shank with white cabbage salad and pretzel

Portion Ketchup, Mayonnaise oder Sourcream    € 0,50

D E S S E R T

             Warme Belgische Waffel mit Rote Grütze und Vanilleeis                                                  6,90
Warm belgian waffle with fruits of the forest and vanilla ice cream

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce                  6,90
 Warm apple strudle with vanilla sauce  

              Fragen zu Allergenen in unseren Speisen und Getränken, sprechen Sie uns an.        
For information about  allergens in our food and drinks, please just ask.


