M E N U 1

V O RSPETISE

CREMESUPPE VON DER PETERSILIENWURZE

mit Rucola-Ol

HAUPTGANG

ZWIEBELROSTBRATEN

vom Rinderriicken mit Butterspitzle und einem

gemischten Salat

DESSERT

SCHOKOLADENKUCHLEIN

mit f]iissigem Kern und Waldfriichten

€ 44,50



M E N U 2

V O RSPETISE

KARTOFFELCREMESUPPE

mit Crotons

HAUPTGANG

DEFTIGER SCHWEINEBRATEN

mit Craftbeer-Sauce, Sauerkraut und Kartoffelknodel

DESSERT

KAISERSCHMARRN

mit Apfelkomport

€ 37,00



M E N Uj

V O RSPETISE

KRAUTERFLADLESUPPE

mit Gemiisestreifen

HAUPTGANG

JOH. ALBRECHT"S KUPFERBIERGULASCH

mit Blumenkohl, Butter-Semmelbrésel und Spiczle

DESSERT

WARMER APFELSTRUDEL

mit Sahne

€ 39,00



M E N U 4

V O RSPETISE

BUNTER SALAT

mit Kernen und marinierte Rote Beete

HAUPTGANG

GEBRATENES LACHSFILET

mit Spinat a la Creme und Kartoffelgratin

DESSERT

KAISERSCHMARRN

mit Ap felko mpott

€ 42,00
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MENU ;5

V O RSPETISE

BUNTER SALAT

mit Kernen und marinierte Rote Beete

HAUPTGANG

MILDES THAI-CURRY

mit gewocl{tcn Gemiise, Cashewkernen und Basmati Reis

DESSERT

KOKOSMILCHREIS IM WECKGLAS

mit Zimt-Zucker

€ 33,50



Menuhinweis

Bitte beachten Sie, dass fiir Ihre Veranstaltung nur ein Menii
zur Auswabhl steht.
Vegetarier und Veganer sind ausgeschlossen.
Vorspeise und Dessert konnen gerne getauscht werden.

Menu Notice

Please note that only one menu is available for your event.
Vegetarians and vegans are excluded.
Starters and desserts can be exchanged.



