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Schwibische Kriuterfladlesuppe € 7,90
mit Bierbrot

Swabian herb pancake strip soup

with beer bread

Laugenbrezel €2,90
Pretzel
Bauernbrot mit Griebenschmalz € 8,50

roten Zwiebeln und Gewiirzgurke
Farmhouse bread with crackling lard
red onions and pickled gherkin

Bayerischer Obazda €12,50
mit roten Zwiebeln, frischer Paprika und Laugenbrezel

Bavarian Obazda cheese spread

with red onions, fresh bell pepper, and a pretzel

Brotzeit ,,Dreierlei* € 16,90
mit Bierbrot, Laugenbrezel, Obazda, Griebenschmalz, Sauerrahm,

roten Zwiebeln und Gewiirzgurke

Bavarian “Three Ways” snack platter

with beer bread, pretzel, Obazda cheese spread, crackling lard, sour cream,

red onions, and pickled gherkin

Ein Paar Weillwiirste

mit stiffem Senf und einer Laugenbrezel €9,90
A pair of Bavarian veal sausages

with sweet mustard and a pretzel

Hausgemachter Wurstsalat € 14,90
mit Bergkdse, Gewiirzgurken, roten Zwiebeln und frischem Bierbrot

Homemade sausage salad

with mountain cheese, pickled gherkins, red onions, and fresh beer bread

Gemischter Salat € 6,50
mit knusprigen Croutons und Joghurtdressing

Mixed salad

with crispy croutons and yoghurt dressing
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Braumeisters Salat-Bowl € 14,90
mit knackigen Blattsalaten, Karotten, Paprika, Gurke, Tomaten, Oliven und
Balsamico-Mango-Dressing

Brewmaster’s salad bowl

with crisp leaf salads, carrots, bell pepper, cucumber, tomatoes, olives, and balsamic
mango dressing

Wiihlen Sie ein zusiitzliches Topping fiir IThre Bowl aus!
Choose an additional topping for your bowl!

o mit Falafelbdillchen und Treber-Aioli €5,90
e with falafel balls and spent-grain aioli
o mit Thunfisch, roten Zwiebeln und gekochtem Ei € 8,90
e with tuna, red onions, and boiled egg
Spinatknodel € 18,90
auf cremiger Champignonrahmsauce mit Rucola und Parmesan
Spinach dumplings

on creamy mushroom sauce with rocket and Parmesan

Maultaschen aus der Pfanne €16,90
mit geschmorten Zwiebeln, Riihrei und gemischtem Salat

Pan-fried Maultaschen

with braised onions, scrambled egg, and mixed salad

Kisespatzle mit Bergkise € 15,90
dazu knusprige Rostzwiebeln und ein kleiner gemischter Salat

Cheese spaetzle with mountain cheese

served with crispy fried onions and a small mixed salad

Veganes Schnitzel ,,Wiener Art“ €19,90
auf Soja-Weizen-Basis, mit Pommes frites

Vegan schnitzel “Viennese style”

soy- and wheat-based, served with French fries

Knusprig paniertes Rotbarschfilet € 18,90
mit Treber-Aiolo, lauwarmem Kartoffelsalat und Gurkensalat

Crispy breaded redfish fillet

with spent-grain aioli, lukewarm potato salad, and cucumber salad
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Brauhaus-Wiirstl-Teller € 22,90
mit drei Niirnberger Rostbratwiirstchen, einer Weiffwurst und einer

Knacker ,, gerducherte Briihwurst ™ auf herzhaftem Sauerkraut,

dazu klassischer Senf, siiffer Senf und Bierbrot

Brewery Sausage Platter

Three Nuremberg-style grilled sausages, one Bavarian white sausage and

one smoked Knacker sausage served on hearty sauerkraut, with classic mustard,

sweet mustard and beer bread

Braumeisters Lieblingsspeise €25,90
mariniertes Nackensteak, Knacker ,, gerducherte Briihwurst” und ein zartes

Rippchen auf herzhaftem Sauerkraut mit knusprigen Bratkartoffeln, Senf und
BBQ-Sauce

Brewmaster’s Favorite

Marinated pork neck steak, smoked Knacker sausage and a tender pork rib

served on hearty sauerkraut with crispy fried potatoes, mustard and BBQ sauce

Brauhaus-Burger vom Rind €21,90
mit saftigem Rindfleisch-Patty, Bergkdse, knusprigem Speck, Treber-Aioli,

Spiegelei und frischem Rucola dazu Pommes frites

Brewery Beef Burger

Juicy beef patty with mountain cheese, crispy bacon, spent-grain aioli,

fried egg and fresh rocket, served with French fries

Sechs Niirnberger Rostbratwiirste € 18,90
auf herzhaftem Sauerkraut dazu Bratkartoffeln und klassischer Senf

Six Nuremberg-Style Grilled Sausages

Served on hearty sauerkraut with fried potatoes and classic mustard

Ofenfrische Schweinshaxe €21,90
auf herzhaftem Sauerkraut, dazu Kartoffelklofp und krdftige Biersauce

Oven-Fresh Pork Knuckle

Served on hearty sauerkraut with a potato dumpling and rich beer gravy

Medaillons von der Putenbrust € 23,90
mit Champignonrahmsauce, Kartoffelrésti und Sauerrahm

Turkey Breast Medallions

Served with creamy mushroom sauce, potato rosti and sour cream

Panierte Schweineschnitzel ,,Wiener Art* € 18,90
mit Zitrone und Pommes frites

Breaded Pork Schnitzel “Viennese Style”

Served with lemon and French fries
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Panierte Schweineschnitzel ,,Jiager Art“ € 20,90
mit Champignonrahmsauce und Pommes Frites

Breaded Pork Schnitzel “Hunter’s Style”

Served with creamy mushroom sauce and French fries

Wiener Kalbsschnitzel € 27,90
mit lauwarmem Kartoffelsalat, Preiselbeeren und Gurkensalat

Viennese Veal Schnitzel

Served with warm potato salad, cranberries and cucumber salad

Zwiebelrostbraten vom Rinderriicken €32,90
220 g Rohgewicht mit geschmelzten Zwiebeln, krdftiger Bratensauce
und Butterspditzle

Beef Rump Steak with Fried Onions
220 g raw weight, served with caramelized onions, rich gravy and buttered spditzle

Affogato € 5,00
cremiges Vanilleeis, tibergossen mit heiffem Espresso

Affogato
Creamy vanilla ice cream topped with hot espresso

Vanilleeis trifft Baileys €5,90
cremiges Vanilleeis mit feinem Baileys-Schuss

Vanilla Ice Cream Meets Baileys
Creamy vanilla ice cream with a fine splash of Baileys

Kaiserschmarren € 8,90
mit Apfelkompott

Kaiserschmarrn
Fluffy shredded pancake served with apple compote

Erdbeerbecher € 9,90
mit zwei Kugeln Vanilleeis und Sahne

Strawberry Sundae
With two scoops of vanilla ice cream and whipped cream



